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Grenoble

~

6 rue D. Villars

La Carte du moment:

Entrées

St Jacques Poélées & Copeaux de Foie Gras

Ceviche de Dorade Royale, Sauce “Léche-Tigre” (Coco-Coriandre-Citron vert-Piment...)
Carpaccio de St Jacques au Pamplemousse et Huile D’Olive Carnacabra

Velouté de Panais & Carotte blanche “Cappuccino”, Ecume au Parmesan

Gravlax de Filet de Boeuf maturé (Hereford), Huile verte au Persil, Pignons de Pin & Roquette
Escargots & Oeuf Parfait (Bio), Eclats de Chataigne et Ecume au Vin d’Arbois

Le Foie Gras (Sud-Ouest) du Gout Des Autres mariné au Jurangon

Plats

Poisson selon Arrivage, Sauce Mojo Verde (Avocat-Citron vert - Cumin - Coriandre)
Filet de Turbot, Laqué au Beurre clarifié finement vanillé, Kalamansi & Poivre Tchuli
Risotto aux St Jacques poélées, Poireaux & Emulsion de Reblochon (Oignons & Vin blanc)

Civet de Chevreuil en cuisson lente, Guanciale grillé ...
Piéce de Boeuf du Moment, Sauce a ’Ail Noir & Whisky Ardberg
Supréme de Poulet Basse Temp’ (“Noir Fermier - Bourgogne), Créme aux Chanterelles

Plat Végétarien : Millefeuille de Légumes confits du moment, Citron, Herbes & Quinoa Noir

Desserts

La Verrine Citron du G.D.A. (notre Tarte Citron Vert & Yuzu revisitée...)
Tiramisu du moment : Créme de Marrons, Vanille & Kalamansi
Millefeuille léger Mangue & Framboise, Creme Vanille

Mi-Cuit au Chocolat Valrhona (“Manjari”, Madagascar), Coulis de Poire
Faisselle et Caramel au Beurre salé

Les Fromages de Félix - Fromages de Montagne, Sélection du moment

La Formule du midi:

Plat du jour

Entrée du jour & Plat du jour
ou

Plat du jour & Dessert du jour

Entrée - Plat - Dessert:

15€
} 20€ | Nos horaires d’Ouverture :
| Mardi - jeudi - vendredi midis (12:00 - 13h45)
25€ j Mardi au samedi soirs (19h-22h45)

(mardi - jeudi - vendredi au déjeuner ) Tel : 04 76 25 40 33
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